Menuplan

Woche 43  21.10. - 25.10.2024

Restaurant Sensorama - be fresh Catering AG

Menu 1 Menu 2 Vegi
Suppe Suppe Suppe
M
) Kalbsgeschnetzeltes Gebratener Pouletschenkel Pilz Ragout
rt] Waldpilz Rahmsauce Rosmarinsauce Nudein
a Blumenkohl Frittierte Kartoffelschnitze
g Nudeln
Salat oder Kompott Salat oder Kompott Salat oder Kompott
CHF 7.50 CHF 7.50 CHF 7.50
Suppe Suppe Suppe
D
i Rindsfleischvogel Gebratene Crevetten Burrito
ﬁ in Rotwein geschmort mit Knoblauch, Gefillt mit Bohnen
s Gebratener Kabis Basilikum, Tomaten Chili und Wildreis
t Samige Polenta dazu Spaghetti
a
g
Salat oder Kompott Salat oder Kompott Salat oder Kompott
CHF 7.50 CHF 7.50 CHF 7.50
Suppe Suppe Suppe
i Alpler Makronen Truten Steak Alpler Makronen
: (Speck, Zwiebeln, Calvados Sauce (Lauch, Kartoffeln,
W Rahm & Kase) Knackige Kefen Zwiebeln,
0 Krauter-Pilawreis Rahm & Kéase)
ﬁ Salat oder Kompott Salat oder Kompott Salat oder Kompott
CHF 7.50 CHF 7.50 CHF 7.50
D Suppe Suppe Suppe
(0]
2 Kalbs Hacksteak Weisswurst Spring Rolls
e Orientalisch Susser Senf Sweet & Sour
; Asia Gemise Warmer Kartoffelsalat Basmatireis
t Basmatireis
a
g
Salat oder Kompott Salat oder Kompott Salat oder Kompott
CHF 7.50 CHF 7.50 CHF 7.50
Suppe Suppe Suppe
F
r Schweins Cordon Bleu Zanderfilet auf Késeburger
€ Karotten Duett Oliven-Bulgur Tomaten-Basilikum Dip
l Pommes Frites Estragon Weissweinsauce Karotten Duett
a Pommes Frites
9 Salat oder Kompott Salat oder Kompott Salat oder Kompott
CHF 7.50 CHF 7.50 CHF 7.50

Sensorama Firma Baumer AG in Frauenfeld 052/ 728 17 91
sensorama@befreshcatering.ch www.befreshcatering.ch

Preise inkl. Mwst.


http://www.befreshcatering.ch/

