Menuplan

Restaurant Sensorama - be fresh Catering AG

Woche 14  31.03. -04.04.2025
Menu 1 Menu 2 Vegi

Suppe Suppe Suppe

M

o Poulet Innenfilet Chili con Carne Bohnen Chili

rt] Pesto Sauce (Rind) auf Wildreis

a Gemiuse auf Wildreis

g Teigwaren

Salat oder Kompott Salat oder Kompott Salat oder Kompott

CHF 7.50 CHF 7.50 CHF 7.50
Suppe Suppe Suppe

D

[ Hackbraten Lachs Steak Linsen Tatschli

e Rotweinsauce Rucola Sauce Rucola Sauce

2 Fruhlings Spinat Pappardelle Kartoffelstock

t Kartoffelstock

S Salat oder Kompott Salat oder Kompott Salat oder Kompott
CHF 7.50 CHF 7.50 CHF 7.50
Suppe Suppe Suppe

M

i Kalbsgeschnetzeltes Rindssiedfleisch Gefulltes Fladenbrot

: Zurcher Art Gemise Vinaigrette mit

W Broccoli Kartoffelsalat Gemise & Cous Cous

0 Nudeln

ﬁ Salat oder Kompott Salat oder Kompott Salat oder Kompott
CHF 7.50 CHF 7.50 CHF 7.50

D Suppe Suppe Suppe

(0]

o Poulet Steak Alpler-Makronen Pilz Steak

e Barlauch Butter Speck, Zwiebeln, Rahm Barlauch Butter

i Ruebli Kartoffeln, Kase Ruebli

t Pommes Frites Pommes Frites

g Salat oder Kompott Salat oder Kompott Salat oder Kompott
CHF 7.50 CHF 7.50 CHF 7.50
Suppe Suppe Suppe

F

r Hausgemachte Egli Knusperli Hausgemachte

ie Rindsfleisch Lasagne Tartar Sauce Ratatouille Lasagne

t Garten Erbsen

a Krauter Reis

g

Salat oder Kompott
CHF 7.50

Salat oder Kompott
CHF 7.50

Salat oder Kompott
CHF 7.50

Sensorama Firma Baumer AG in Frauenfeld 052/ 728 17 91
sensorama@befreshcatering.ch www.befreshcatering.ch

Preise inkl. Mwst.


http://www.befreshcatering.ch/

